Spis tresci

.  Wstep

II.  Przechowalnictwo warzyw w krajuina  swiecie

1. Stan i kierunki rozwoju przechowalnictwa warzyw na swiecie

2. Obecny stan przechowalnictwa warzyw w kraju

3. Kierunki rozwoju przechowalnictwa warzyw w Kraju

lll.  Procesy zyciowe i zmiany fizjologiczne zachodz ace podczas
przechowywania warzyw

1. Biologiczne podstawy trwatosci warzyw

2. Zmiany fizyczne i fizjologiczne zachodzace po zbiorze i podczas
przechowania warzyw

3. Uszkodzenia fizjologiczne warzyw

IV. Czynniki wplywaj ace na trwato $¢ przechowalnicz g warzyw
1. Czynniki biologiczne

2. Czynniki klimatyczne

3. Czynniki agrotechniczne

V. Dojrzato $¢ a warto $¢ przechowalnicza warzyw

VI. Sposoby przediu zenia trwalo $ci przechowywanych warzyw
1. Fizyczne i chemiczne $rodki zapobiegajgce wyrastaniu warzyw podczas
przechowywania

2. Chemiczne i fizyczne sposoby zabezpieczajgce przed gniciem
3. Fizyczne i chemiczne $rodki ograniczajgce transpiracje warzyw
VII.  Zbior

1. Zbi6r reczny

2. Zbiér mechaniczny

VIIl. Optymalne warunki przechowywania warzyw

. Temperatura

. Sposoby schfadzania warzyw

. Wilgotno$¢ powietrza

. Sktad gazowy atmosfery

. Obnizone cisnienie

. Etylen

. Rola metylocyklopropenu (1-MCP) w przechowalnictwie warzyw

. Rola poliamin w przechowalnictwie warzyw
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. Znaczenie i mozliwosci zastosowania ozonu w przechowalnictwie warzyw
10. Cyrkulacje i wymiana powietrza

11. Higiena przechowywania

IX. Kontrola warunkéw przechowywania

1. Przyrzady do pomiaru temperatury powietrza

2. Przyrzady do pomiaru wilgotnosci wzglednej powietrza



3. Przyrzady i urzadzenia do kontroli sktadu gazowego atmosfery

X. Charakterystyka stosowanych sposobéw przechowy wania warzyw
1. Zimowanie warzyw bezposrednio na polu

2. Dolowanie warzyw

3. Kopcowanie warzyw

4. Przechowywanie warzyw w kopcach technicznych

5. Przechowywanie warzyw w ziemiankach

6. Przechowywanie warzyw w pomieszczeniach gospodarskich

7. Przechowywanie warzyw w obiektach przechowalniczych

XIl.  Wymagania technologiczne obiektow do przechow  ywania warzyw
. Funkcja obiektu, lokalizacja, spos6b budowy

. Wielkos¢ komor

. Izolacja termiczna i przeciwwilgociowa

. Sposob sktadowania

. System wentylacyjny

. Urzadzenia chtodnicze

. Technologia przechowywania warzyw w nowoczesnych przechowalniach

. Technologia przechowywania warzyw w chtodniach
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. Technologia przechowywania warzyw w kontrolowanej atmosferze
10. Przygotowanie komar i ich zatadunek

11. Czynnosci w okresie przechowywania

XIl. Opakowania stosowane w przechowalnictwie iob  rocie

1. Opakowania stosowane do diugotrwatego przechowywania warzyw
2. Opakowania stosowane do transportu i krotkotrwatego sktadowania
3. Opakowania stosowane w sprzedazy detalicznej

Xlll. Przygotowanie warzyw do obrotu

1. Wstepne sortowanie warzyw

2. Czyszczenie i mycie warzyw

3. Woskowanie i traktowanie warzyw

4. Sortowanie i kalibrowanie warzyw

5. Pakowanie warzyw

XIV. Transport warzyw

XV. Technologia przechowywania poszczegoélnych gatun kow warzyw
1. Warzywa o duzej trwalosci przechowalniczej

2. Warzywa o $redniej trwatosci przechowalniczej

3. Warzywa o matej trwato$ci przechowalniczej

XVI. Najwazniejsze choroby przechowalnicze

1. Choroby grzybowe i bakteryjne

2. Choroby fizjologiczne

XVII. Literatura

XVIII. Przechowalnictwo ziemniakéw



. Stan przechowalnictwa ziemniakéw w Polsce

. Procesy zyciowe zachodzace w bulwach

. Czynniki agrotechniczne wptywajace na przechowywanie ziemniakow
. Choroby przechowalnicze

. Warunki wymagane podczas przechowywania

. Przechowywanie ziemniakéw w kopcach tradycyjnych

. Przechowywanie ziemniakéw w kopcach technicznych

. Przechowywanie ziemniakéw w piwnicach
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. Przechowalnie ziemniakow

10. Charakterystyka przechowalni gospodarczej oraz pomieszczen adaptowanych na przechowalnie
11. Mechanizacja prac w przechowalni

12. Wymagania stawiane ziemniakom przeznaczonym do obrotu w zaleznosci od Kkierunku
uzytkowania

XIX. Literatura
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